
Bienvenue à notre trabla ;
Laissez-vous transporter à travers notre carte mijotée par une
équipe passionnée qui met au coeur de sa cuisine des produits
locaux, soigneusement séléctionnés par le chef.

"Cette cuisine est un monde dont la cheminée est le soleil"
 Victor hugo

                                                                                    Délicieusement,    
                                                                     L'équipe de la Chemenaz

La Trabla
restaurant



Entrées 

Plats

Fromages

Desserts

M
en

u
4 plats : Entrée / Plat / Fromage / Dessert  47€
3 plats : Entrée / Plat / Dessert  39€
2 plats : Entrée / Plat ou Plat / Dessert  33€

Toutes nos viandes sont d'origines UE
Prix TTC - Service inclus / Prices all taxes included

TERRE DE SAVOIE

Velouté d’oignon, jaune d’œuf pané, éclats de marrons et truffe (+ 5€)
Carpaccio de courge et variation de textures de curcubitacés
Moussette de carpe, frivolité de légumes, vinaigrette d’agrumes (+3€)

Omble chevalier confit, raifort et jus d’herbe (+5 €)
Truite en croûte de parmesan, sauce vierge d’hiver
Gibier de Haute Savoie, sauce grand veneur (+8€)
Volaille grillée à la flamme, sauce Albufera ( supplément truffe + 8€) 
Gnocchis châtaigne, émulsion sauge, légumes de saison

Epicéa et pignons de pin au détour d’une balade en forêt ( +3€ )
Mont-blanc myrtille et marron 
Chocolat blanc et agrumes, pistache  ( +2€ )

 

Sélection de fromages de Haute- Savoie
Faisselle nature ou à la confiture de myrtille

Toutes modifications engendrera un supplément



Toute modification engendrera un supplément

Entrée / Plat / Dessert

Un menu qui évolue au fil des jours, 
selon les arrivages et la saison.

Soumis à une quantité.

Menu
Inspiration du chef  45€

Toutes nos viandes sont d'origines UE
Prix TTC - Service inclus / Prices all taxes included

N’hésitez pas à demander notre suggestion du moment à nos équipes.

Plats à partager
Ces plats peuvent nécéssité un temps d’attente.

Menu Enfant 19€

Suggestion du chef

A demander à nos équipes, 

Boisson au choix parmi notre sélection

jusqu'à 11 ans



Toutes nos viandes sont d'origines UE
Prix TTC - Service inclus / Prices all taxes included

Spécialités savoyardes

10€

Tartiflette, accompagnée de salade verte 

Ardoise de charcuterie supplémentaire 

42€/pers
34€ /pers
30€ /pers
32€ /pers

Fondue truffe
Fondue au Champagne
Fondue savoyarde 
Fondue aux cèpes

Accompagnée de charcuterie Mégevane et salade verte

Fondues

Raclette fumée au lait cru

Raclette
Accompagnée de pommes de terre, charcuterie et salade verte 

30€ /pers

Spécialitées à partager à partir de 2 personnes minimum


