
DÎNER Gastronomique 
 

Apéritif Maison + Amuse Bouche.  

(Servi à table) 
 ش�

Salade D’asperges Croquantes aux lamelles de 

Truffes d’été 

Ou 

Saint Jacques en 2 façons (Velouté de Corail, 

St Jacques Poêlées) 

Ou 

Foie Gras Poêlé sur Grany Smith ou Compotée 

de Rhubarbe  
 ش�
 



Filet de St Pierre sur un lit de pleurotes et 

Vieux Légumes en Carta Fata 

Ou 

Fera en Croûte d’herbes sur Tian de Légumes 

d’été 

Ou 

Duo de Poisson façon Wok et légumes du 

Marché 
 ش�
 

Grenadin de Veau aux Girolles et son Jus 

Corsé. 

Ou 



Filet Mignon au Gingembre Confit et Pois 

Gourmands. 

Ou 

Poire de Bœuf au Jus de Truffes et Jardinière 

Revisitée 
 ش�
 

Buffet de Fromages Régionaux. 
 ش�
 

Buffet de Trois Desserts  

(Royal Chocolat, Framboisier ou autre Fruit 

de Saison, Tiramisu, Tarte aux fruits, Crème 

Brûlée) 

Ou 



 Pièce montée de Macarons  

Assiette Gourmande de desserts (Tarte saison, 

Sorbet Maison, Parfait Chocolat)  
 ش�

Café accompagné de Mignardises.  

 
 


